20

30

40

50

138 FNTELLIGENSBLADET

for nedlagd omkostnad vid anskaffandet af materialer till arbetet, samt
att Eugéne Sue for en roman om »Den eviga Juden», hvilken infores i
Tidningen la Presse feuilleton, erhiller 100 000 Francs. Sig nu, all
snillet och talangen i vir tid svilter!

87 PAASIAIS JUHLASTA.
Macmichen Ystivi wo 14 6.1V (844

Kyllihiin usiampi Kristitty toki tietiinee, ettd me vietiimme Piiiisiiis
juhlaa, muistaaksemme Jesuksen meidin Vapahtajamme voilollista
ylsnousemista kuolleista. Aina Apostolein ajasta asti on 1ité juhlaa
pidetly sangen suuressa arvossa koko Kristikunnassa, ju pidiitiiiin
vielld nytkin suurimmien juhlien Juvussa.

Raamatusta niemme, jo Vanhan Testamentin aikaan saman nimisen
Juhlan olleen tavallisen Juudalaisten (ykoni, ja ettii Jesuskin, niikyviii-
selli muodolla vaeltain maan piitlli, sitd vietti, ja viimmen yldsnouse-
misellansa pyhitti. Mutta ei Juudalaisilla ollut sama aine Piliisiiisti
pitiimiiin, kuin meilld Kristiyilli on. Heille oli muka timii juhla
middirdtty pideutiiviiksi heidiin pelastuksensa muistoksi Egyptin orjuu-
desta ja wvietetliviksi seuraavaisella tavalla: Juhlan aattona joka,
puhdistus pidiviiksi mainittiin, piti perheen isinnin visusti puhdistaman
talonsa kaikista kuin vaan oli hapannutta, silld semmoista ei saanut
Piiisidisnii talossa |6ytyii. Ensi piiviind tapettiin ja paistetiuna sydtin
karitsa, joka Piisidis lampaaksi sanottiin, ja leivotliin happamatointa
leipiid, Ei yksikiin Juudalainen saanut syddi hapannutla leipii tini
juhlana, jos hin 1ahtoi vilttiid, ettd seurakunnsta joutua hyljatyksi.
Timid happamattoman leiviin sydminen piti muka muistutlaa heille
Israelin kansan kiirvullisia poislihtoid Egypuistd, joka oli niin éikillinen,
eltei leipdikiin ennitetty hapattaa, vaan piti taikinana eviiiiksi otlaa.
Seihtemiin péiviid periisilleen pitiviit Juudalaiset Piiisidiistinsi, jola he
kutsuivat happamaittoman leiviin juhlaksi, koska koko juhlana tim-
moistd leipdd sydtiin.

Niinkuin Allakastakin niikyy, pidetiiiin Kristityin Piidisidtinen silloin
kuin ensi kerran tdysi kuu tulee kevit piivintasauksen jilkeen. Timi
Péisidiinen on Kristityilli niin suuressa arvossa, etli koko vuoden
liikkuvaiset juhlat ja pyhd piivit asetellaan paikoillensa sen jilkeen,
S myden kuin Piidisidinen on aikasemmin eli myGhempiini, joutuval
myds usiammat meidin pyhii- ja juhla-pdivimme. Liikkuvaiset pyhiit,
joita nitin muutellaan Paiisidisen mukaan ovat, kaikki muut, paitsi
niimiét seuraavaiset: Vuden vuoden péivd, joka pidetiiiin aina | piiiviini
Tammi kuuia, Loppiainen, 6 piiviind samassa kuussa, Kvatiléin péivd,
2 piivi Helmikuussa, jos sattuu Sunnuntai olemaan silloin, mutia
muultoin vieteliiiin sitii ensimiisend Sunnuntaina sen piiviin jilkeen,
Johannuspiiived 24 piiivil Heindkuussa, Mikkelinpdivi 29 piiivii Loka-
kuuta, jos Sunnuntain piiiille satiuu, jos ei, niin pidetiiin ensi sunnun-
laina siitd eteenpdin, Pyhéin Miesten péivi, 1 piivi Marraskuuta,
samalla viilipuheella kuin Mikkelikin, ja Joulupdivd, jota aina vietetiiiin
25 piiviind Joulukuussa. Niimiit kaikki kutsutaan liikkkumatiomiksi,
koska heitd ei muutella Piiisidisen mukaan. Vaan vielipd meilli on
siittekin yksi juhla piiva, jolla on oma midritly piiviinsd, ja timi on
Marian Eusikko, joka on pidettiivii 25 piiviind Maaliskuussa. Mutta
jonkun kerran timi jubly kuilenkin muutlaa paikkansa Péiisidiisen
tiihden, Jos muka Marian Etsikon piiivd sattusi samalle viikolle kuin
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Pitkd perjantai, taika Piisidisen eillus viikolle, niin se muuletaan
takaperin likimiiseksi lavantaiksi, joka on Palmu- sunnuntain aatto.
Jos taas niin kilypi, etti Piisidiinen tulee vietetliivitksi 23 piiviini
Maaliskuuta, 1atkka sitd ennen, niin ettii Marian Etsikko joutuis vasta
Pidsidisen jiilkeen, pidetidn Marian piiivd kolmantena Piisiiis piitvii-
ni. Se valmistus aika, joka Kristityin Piiisidisen edelli kiiypi, kutsu-
taan Paaston ajoksi. Tt paasioa pidetididin, Vapahtajamme korvessa
paastomisen muistoksy, neljiikymmentii vuorokautia, lukein likimiiises-
tii keskivitkko piliviistil jilkeen Laskiais Sunnuntaita Pidsidis piividn
asti, joka aika tekee sanotun vuorokausi miiirin, kuin kaikki silli
viillillii olevaiset Sunnuntai piiiviil poisluetaan; silli ensiméisel Kristityt
eiviit Sunnuntai pdivinid ruumiillista paastoa pitiineet.

Muutamat Kristin opin tunnustajat eiviit paaston aikana saa syodi
kaikkia ruokia. Niin Paavilaiset ja Grekan uskolaiset, taikka Veniilii-
sel paaslossansa eiviit sy6 lihaa, eikii voita, vaan eliviit parahittain
ainoastaan leivistd ja kalasta, Mutta sithen siaan he eliiviit herkullisesti
sekd paaston eillus- ettd jillkiviikolla, jokainen varansa jiilkeen. Paavi-
laisel valmistavalt itsifinsd paastoon monenkaltaisilla pidoilla ja iloisilla
kiytoksillid. He kulkevat silloin, erinomattain kaupungeissa, niinkuin
muut kummituksel, pueteltuing erifaatuisissa vaalleissa, paneval maa-
latut paperit {vara-naamat) kasvoinsa eleen, estiiiksensi loinen tois-
tansa luntemasta ja pitiiviit niitn monenmutkaisia ilveitii, ihtefinsi ja
muita ilahutlaaksensa, Padsidisen tultua, paaston yli piifistyiinsd, iloit-
seval he monilla pidoilla ja herkullisella elimilld, niiytiiksensi niin
ulkonaisestikkin juhla iloansa.

Meidiin uskomme tunnustajat eiviit pidd mitiiin ruumiillista paastoa
Pidsidiseksi heitdnsd valmistaissa. Paaston aika eroitaksen muista
vuosi ajoista ainoastaan siind, ettd silloin ei meidiin kirkoissamme
urkuja soileta, jos semmosilla kaunistuksilla olisikin kirkot varustetut.
Neljiinii paasto sunnuntaina saarnataan erittiiin Ak saarnat Kristuk-
sen piinan historian yli, ja Pitkiind perjantaina selitetiiin viides ja
kuudes Akti eli kappale samasta historiasta. Piisiiis piliviini saarna-
laan myos kaksi saarnaa, nimittiiin Epistola- ja Evangeliumi-saarna.

Kyllihiin sen maamiehet hyvin tiediitte, ettid Piiisidiisemme pidimme
sangen suurena juhlana, ja onhan se niin pidettiviikin, Silli mihin olis
syntiset thmisparal joutuneet, jos ei Jesus olis nosnut y18s kuolleista, ja
tilli voitollisella yldsnousemisellansa tuonut meille toivon, ettii mekin
kerran saamme kuoltuamme tulla parempaan, autuaallisempaan eli-
mitiin? Miki vakuutus meillii olis uskollemme Jesuksen autuaksiteke-
viiisen opin piiille, jos Hiin ei olis voitollansa kuoleman ylitse vahvis-
tanut oppinsa totuuden, ja niin ndyttinyt, etti timi oppt on Jumalas-
1a? Kauhistuksella olisimme katselleet kuolemaa, tilintekoa ja tuomio-
1a, jos emme lietilisi, ettd Jesus eldd, ja eltd meidinkin sentiihden pitiiii
eliimiin.

Ja mikil timikin eldma olis, jos ei meillii titi toivoa olis? Tuskain ja
vaivain alaisina elimme tissi viheljdisessi maailmassa kitkyestd aina
hautaan asti, emmekd 16ydd mitddn pysyviistd eluntoa ja iloa tiilli,
sl kuin se paras on ollut, on se ruska jo 1yd odfur. Ainoa totinen ilo, jota
me saatamme L3314 nautita on se, jonka rauhoileltu sydiin tuntee
sovitetun taivaallisen isiin yhteydessil ja suosiossa. Ja ei titikiin iloa
saattaisi Bylydl maan pailli, jos ei Jesus ohs voittanut kuolemaa,
tiyttiinyt lunastuksensa tydn, ja vield nyt sydéintimme lohdutiais. Eiko
meidiin siis pitdis hartaudelta Hikutetuitla sydidmmilkii viettiimén timin
meille niin iloisen tapauksen muistoa? - Niin kiiykddmme Herran
huoneeseen, elsimiiiin kehoitusta tihdn hartauteen, mutta dilkdimme
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sieltii. kotiimme tulko tyhjillid sydidmillii, silld niin ei tole Pidsidinen
oikeen pidetyksi.

88 KYLMANNEISTA POTATISTA.
Maamichen Ystiivd nzo 14 6.1V 1844

Tiamiin vuolinen kova talvi on varmaan kylminyl polalit monen
michen kellarissa ja vahingoitanut niitd, jotka ei ole ymmiirtineet heitii
oikein kiytiii; minkiitihden M. Y. rientid ilmoittamaan, ellei polatit
sitil vasten ole pilalla, etiéi he ovat kylminneet, jo myods neuvoma:n,
miten heitdl kiiyletiiiin, ettii he vieli kelpaisi elatukseksi.

Potatien kotimaassa, Amerikassa, jossa heitii ittestiiéin kasvaa, an-
taavat asukkaat potatinsa kylmiti, polkevat niitii hienoksi jaloillaan
kuorta pois saaksensa, panevat ne siikkiin taikka vasuun, joka 2 eli 3
piivii pideldiin juoksevassa veessii, josla ne siitlen pois nosletaan,
pannaan kuivamaan piiviin paisteseen ja jauhetaan jauhoksi. Niistii he
valmistavat ruokaa ja leipiii; ja senkaltainen juuho pysyy monta vuotla
pilaamata.

Amerikasta Potalit tuotiin Europaan, siitten on jo kolmatta satan
vuotia, vaikkei nitd Ruottiin saatu ennenkuin 1726 ja sielti vasta
meidin maahamme. Ei mikiddn vilja ole miin kiireesti levinnyi, eikii
mikiiin niin hyddylliseksi niihty. Siitii on jo opittu valmistamaan
viinaa, leipdd ja monenlaista servinli, ja kuin ne nyl vield kyllmiitty-
dnsikin kelpaavat, niin ei kyllin saata kil sitd Jumalan vilja.

Ruotissa tehidn seuraavalla tavalla jauhoja kylmiinneistd potatista.
Potatit pannaan sammioon, kaksi kolmatosaa sisiillepidostaan. Sitten
se tlytetidn kyllmiilld vedelld, joka ensipdiviinid kaksi kertaa muute-
taan. Sen jilkeen ei tarvitte veltd muuliaa kuin kerran piiviissi, jos el
vahtoa ndy veden pailld eli hapan hajua wnnu potatissa, jossa
tapauksessa veltdi muutetaan kaksi kertaa vuorokauessa. Silli tavalla
ne liotetaan. 6-10 piiviiii, sen jilkeen kuinka limpymiissd paikassa
heitii pidetiiin, ja kuinka useen vesi muutetaan. Potatit hajovat sitten ja
muutiuval puuroksi, mutla pitid vield hotettaman 2-3 pdiviii ja vesi
silloin nelji kertaa piiviissii muutetiaman.

Veden muuttaminen tapahtun paraiten silli wavalla, euld tuuman
verta sammion pohjasta tehiiiin tapin reiki, josta vesi pois lasketaan.
Reiiin eteen pannaan olkia, ettei vesi mennessiiiin veisi potatin jauhoja,
jotka laskeentuvat sammion pohjalle,

Kuin nyl potatit ovat hajonneet ja lionneet, niin se puuro pannaan
karkeisiin siikkiin, jotka puserretaan hyvin, etti vesi liihiee pois, Sitien
se levitetiidin vatteen taikka Jakanosten padlle ja pannaan kuivamaan
piiviin paisteseen eli uuntin, jossa leipiiit on paistettu, taikka, miki on
kaikkein paras, senkaltaiseen huoneseen, jossa Luuli sopii sitii kuiva-
maan. Silli jota pikemmin se kuivaa, sitii kauniimpi jauho siitii Lihtee.

Jos taas kovin kuumassa paikassa kuivatelaan, niin tapahtuu etid se
puuro muutuu sarvenniikoisiksi paloiksi, jossa tapauksessu niiti pitiid
myllyssi jauhaa jauhoiksi eli muutom survea hienoksi,



